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Modulnummer/-kiirzel
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Verwendbarkeit

M.Sc. Lebensmittelchemie: Wahlpflicht- oder Wahimodul

Voraussetzungen fiir die
Teilnahme

Verbindlich: keine

Empfohlen: keine

Modulverantwortliche(r)

Prof. Dr. M. Hagenmeyer

Sprache

Deutsch

Qualifikationsziele

Die Studierenden besitzen einen Uberblick {iber das Lebensmitterecht, ein

Verstandnis wesentlicher Normen und Prinzipien und keine Scheu vor

Rechtsmaterien. Sie

kénnen die Ziele und den Zweck des Lebensmittelrechts benennen und
ihre Bedeutung fiir die Anwendung lebensmittelrechtlicher Normen ein-
ordnen,

kennen die Grundlagen des deutschen und europaischen Lebensmittel-
rechts sowie das Verhaltnis dieser Rechtsmaterien zueinander,

konnen die wesentlichen Grundbegriffe des Lebensmittelrechts benen-
nen und erklaren, insbesondere Verantwortlichkeiten identifizieren und
Sicherheitsfragen beurteilen,

kennen die Abgrenzungskriterien der Rechtsprechung zwischen einzel-
nen Stoff- und Produktkategorien und kdnnen selbst Abgrenzungen und
Einstufungen vornehmen sowie Gerichtsentscheidungen beurteilen,

konnen die wesentlichen Kennzeichnungselemente von Lebensmitteln
benennen, ihre Bedeutung erklaren, eine Grundkennzeichnung anhand
einer Rezeptur erstellen und grobe Kennzeichnungsmangel erkennen,

kennen die wesentlichen Werbeverbote fiir Lebensmittel sowie die An-
wendungskriterien der Rechtsprechung und kdnnen die Zulassigkeit
bzw. Unzuldssigkeit einzelner Werbeaussagen und -mafnahmen an-
hand der Kriterien der Rechtsprechung selbst bewerten sowie Gerichts-
entscheidungen beurteilen,

kennen Grundziige des Lebensmittelstraf- und Ordnungswidrigkeiten-
rechts sowie des Lauterkeits-/Wettbewerbsrechts,

kennen die Prinzipien von Eigenkontrolle und Amtlicher Uberwachung,

kennen die wesentlichen Regelungen zu Produkthaftung und Produktsi-
cherheit sowie Verbraucherrechten und konnen letztere anwenden.

Inhalt

Ziele und Zweck des Lebensmittelrechts: Verbraucherschutz, Gesund-
heits- u. Tauschungsschutz, Verbraucherinformation

. Grundlagen des deutschen und europaischen Lebensmittelrechts: Art. 1-

19 LM-BasisV (EG) 178/2002, §§ 1-3 LFGB, § 2 AMG, § 1 NemV, Art. 1-6 VO
(EG) 1333/2008 uber Lebensmittelzusatzstoffe, Art. 1, 7-13 u. 17-34 VO (EU)
1169/2011 betreffend die Information der Verbraucher tiber Lebensmittel,
Art. 1-14 VO (EG) 1924/2006 liber ndhrwert- u. gesundheitsbezogene An-
gaben




lll. Grundbegriffe des Lebensmittelrechts: Lebensmittel, Arzneimittel, Nah-
rungserganzungsmittel, Funktionelles LM, Neuartiges LM, Kosmetisches
Mittel, Tabakerzeugnis, Zusatzstoff, Nahrstoff, sonstiger Stoffe, Inver-
kehrbringen, LM-Sicherheit, Riickverfolgbarkeit, Verantwortung

IV. Kennzeichnung von Lebensmitteln: Bezeichnung, Verantwortlicher, Zu-
tatenverzeichnis, Quantitative Zutatenkennzeichnung, Allergenkenn-
zeichnung, Mindesthaltbarkeit, Nahrwertkennzeichnung

V. Werbung fiir Lebensmittel: Irreflihrungstatbestiande, Wirkaussagen,
nahrwert- u. gesundheitsbezogene Angaben, Krankheitswerbung, Nahr-
wertprofile

VI. Lebensmittelstraf- und Ordnungswidrigkeitenrecht, Lauterkeitsrecht
VII. Eigenkontrolle und Amtliche Uberwachung

VIIl. Produkthaftung und Produktsicherheit sowie Verbraucherrechte

Lehrveranstaltungen und
Lehrformen

Einflihrung in das Lebensmittelrecht | (V) 1SWS
Einflihrung in das Lebensmittelrecht Il (V) 2 SWS

Arbeitsaufwand

(Teilleistungen und insge-
samt)

LP | P(Std) | Se(Std) | PV (Std)

Einfihrung in das Lebensmittelrecht| | 2 14 14 32
Einfihrung in das Lebensmittelrecht Il | 3 28 28 34
Gesamtaufwand 5 42 42 66

Voraussetzungen fiir
Teilnahme an und Art der
Studien- und Priifungs-

Voraussetzungen zur Modulpriifung: Studienleistung
Art der Modulpriifung:
Klausur (benotet, 100 %)

leistungen
Im Rahmen der Lehrveranstaltung Einfiihrung in das Lebensmittelrecht wird
ein Referat als unbenotete Studienleistung (bestanden/nicht bestanden,
0 %) erbracht.
Prifungssprache: Deutsch
Dauer 2 Semester
Haufigkeit des Angebots Jahrlich im Sommersemester
Literatur Hagenmeyer, Skript Lebensmittelrecht, Behrs Verlag (aktuelle Auflage)




